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RESTAURANTE GASPAR
KLASSlKER
Iberischer Eichelschinken (Jamén lbérico) ......... 23,00 ¢
Iberischer Lomo - luftgetrockneter
Saliweinemickeq 3. B o B 2 . a0 B kR . 21,00 ¢
Payoyo-Ziegenké&se aus Andalusien @ ............... 17,50 ¢
Riesengarnelen, gekocht oder vom Grrill Ej:xj ....23,00 ¢
Rote Garnelen, gekocht oder vom Grill Ej:xj ...... 27,50 ¢

Gaspars Raucherlachssalat mit

Honig-Walnuss-Vinaigrette () &4

Warmer Mango-Avocado-Salat mit Nissen

und Minz-Tqbou|é C@ g

Salmorejo (kalte andalusische Tomatencreme)

mit Mojama und gerésteten qudelnfjfj@g@

Eingelegter Thunfisch ,Mormo”

in Escabeche & &4 @82

Hausgemachte Enten-Foie-Gras mit Apfelkompott
und karamellisierten Zwiebeln &4 ()

Thunfisch-Tatar
(2. Preis - Ruta del Atin 2009) % & & £

Lachs-Tatar £p

WARME VORSPEISEN

Hausgemachte Puchero-Kroketten mit Schinken

und Minz-Mayonnaise ;A QO -vrovvreniiiiiinnan. 12,00 ¢
Knoblauchgarnelen (Et(xj% ............................. 17,00 ¢
Oktopus nach galicischer Art, dreifach gegart,
mit Kartoffelcreme und schwarzem
Knoblaveh (A Q@ BT ..o coeeeeeeeeenen 26,00 ¢
Artischocken BB BB ............... ..., 13,00 ¢
l ASTA & REIS
Frische Pasta mit Carbonara-Sauce oder
Tomatensauce und Parmesan @&@@g .......... 14,00 <
Tagliatelle mit Carbonara-Sauce
oder Tomatensquce&gcgﬁgg ........................ 13,00 ¢
REISGERICHTE (ouf Bestellung — nur mittags)
Reis mit Knoblauchgarnele ........................ 26 € pp
Schwarzer Reis mit Meeresfrichten .............. 24 £ pp
Reis mit Carabinero-Garnelen ................ 49,50 £ pp

INFORMATIV ZUM THEMA TOLERANZ
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RESTAURANTE GASPAR

ZAHARA DE LOS ATUNES

ISCH

Gedgrilltes Thunfisch-Morrillo mit Pisto-Gemise
und Pommes x‘j)@e ............................................ 31,00 ¢

Fisch des Tages, im Ofen mit Olivenél
g elgeirta-ps B W e B B T R R 59,50 ¢/kg

Thunfisch-Tataki mit Zwiebelcreme, Sardellensauce
und Sherry-Essig-Reduktion &40 e @@ .. ovoovvnnne 27,00 ¢

Corvina-Filet mit Minzdl, Pisto und Kartoffelnch£0.16,50 ¢

Thunfisch mit Zwiebeln geschmort &XD& ... ...... 22,00 ¢

LEISCH

Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Brandy-Saucedh #5)..25,00 €

Rinderfilet vom RetErxlto-Rind mit Pommes
U'd#B e nid yiS du dle "COMS . o N N R L 26,50 ¢

Ribeye-Steak vom Retinto-Rind mit Kartoffeln
UTid SM G OpS.arUGie i afl T 0 S . . o e e S e 25,00 ¢

Tataki vom Retinto-Rinderfilet mit

Wasabi-Mayonnaise /o8 2 F @ .eveviriniiiiiiiiiiiiniianannn. 25,00 ¢

Iberische Schweinepresa mit japanischer Marinade,
roter Mojo-Sauce und Paprika-Kartoffeln #@ ¢4 o ... . 20,00 ¢

Andalusischer Retinto-Rind-Burc?er mit Zitruscremeund Pommes
(Preis ,Concepto Tapa“-Ruta del Retinto 2015)& O¢H ..... 14,00 ¢

Ochsenschwanz mit Kartoffeln

(Publikumspreis - Ruta del Retinto 2016) ¢S .........oceve.... 21,00 ¢
Geschmorte iberische Schweinebdckchen &b.................. 18,00 £

DESSERTS

Warmer Brownie mit weifler Schokoladensauce

und Vanilleeis @O@ @ ...ovvoeeieiiiiii i 6,00 ¢
Gebackener Késekuchen mit rotem Beerensirupg(§.6,00 ¢
Milchreis-Tarte &) TEUNEEREEN . .................cennee .. 6,00 ¢
Mandeltarte & O ) ..o i, 6,00 ¢
Frischer Obstsalat m. .o .o o ol a0 0. .o 0 5,00 ¢
EiE ol g i i B e . . e R M B A 3,50 ¢
e MIS BOCADITOS” Mini-Retinto-Rind-Burger @@g ............ 5,00 £
(Tapas - nur mittags) K@ntoffeln mit ANEHE ©:. ... .00 .0 . 0 08 7w s 2,75 €
Baby-Tintenfisch gefillt mit
Thuntfisch-Escabeche TRECRIEERNEEE 270 0 @ oovvevee e 5,00 ¢
Scharfe Thunfisch-,Croqueta” @@ S5 @0 oo ovvvvviinnnnnn. 5,00 ¢
Panhijieite sSardelle ni sl OF 2o s o7 g8 8 5 e e it s g o 2,00 ¢
Garnelen-Fritter (pro Stiick)@g ............................ 2,50 ¢
»Tuna Way” - scharfes Thunfisch-Tatar @& &p.............. 5,00 ¢

Mini-Brioche mit frittierten Puntillitas

Pindfsinfalr zie i AT LGNNI D . ik i 82 . e 5,00 ¢
Russischer Kartoffelsalat O ..o, 2,75 ¢
Oktopus-Spief3 in Tempuro FEEENNEEEERA D . ............... 5,00 ¢
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